


L ’ idée d ’un par tage quelque peudéca lé a donné na issance à uneopérat ion or ig ina le menée avant ledépar t de la course autour dumonde.
Dans le Vil lage du Vendée Globe , 20skippers seront reçus sur le

20 Skippers du Vendée Globe
20 Chefs vendéens…

la rencontre de deux Mondes …

stand de Vendée Touri sme par 20chefs vendéens pour réa l i ser,ensemble , des recet tes concoctées àpar t i r de produi ts vendéens. Al ’ i s sue de ces échanges, un ouvrag ede 200 pag e s ver ra le jour, débutdécembre 2012 .

L'IDEE



La Vendée étant ter re de gastronomie etde naut i sme, i l n ' a pas fa l lu longtemps àVendée Tour i sme pour fédérer sespar tena ires de la gastronomievendéenne ­ les Cui s iner i e s Gourmande set le Club de s Hôt e l i e rs e t Re s taura t eursde Vendée ­ e t les acteur s du Vendée Globeautour de rencontres d 'e xcept ion entreles univer s de la haute cu is ine et de lavo i le e xtrême. les
Pour la première fo i s, 20 che fs vendéenset 20 sk ipper s du Vendée Globe2012/2013 réa l i seront ensemble desrecet tes inéd i tes en préparant desr ichesses du ter ro ir vendéen .
A cet te occas ion , le Pavi l l on Tour i smesur le Vi l lage du Vendée Globe seraéquipé d 'une cu is ine h igh­tech et c ’ es t

en publ ic que se re lèvera le dé f i .
Chaque rencontre entre un sk ipper etun chef sera l ’occas ion de découvr irpour l ’un et de rev is i ter pour l ’ autre ,un produi t du ter ro ir.
10 fleurons de la gastronomie ontété sé lect ionnés : l e fo i e g ra s , labr io che , l a sard ine de Sain t­Gi l l e s ­Cro ix­de­Vi e , l e s hu î t re s de Noirmout i e re t Vendée At lan t ique , l e jambon ,l ’ agneau , l a mog e t t e , l e porc f e rmier, l av o la i l l e de Cha l lans et l e s v in s de s Fi e f sVendéens . Tous ces produi ts ont undénominateur commun: la qual i té( labe l Rouge, IGP ou AOC) .
En sav o i r p lu s sur l e s an imat ions « Un che f , un
sk ipper, une re c e t t e » : v o i r en f in de dos s i e r.

L'EVENEMENT

«Un chef, un skipper, une recette…»
Du 20 octobre au 7 novembre 2012
rencontres de skippers et de chefs vendéens autour d'une
recette.



Illustré par de superbes photos de Jacques Auvinetet des textes de Céline Joussemet, il dévoilera lessecrets qui font la créativité des chefs, la force desskippers et l’originalité de leurs recettes… Pourceux qui ont le Goût de l’aventure.
Disponible sur les rayons des librairies débutdécembre 2012, l’ouvrage se présente comme uncadeau pour les fêtes de fin d’année. 200 pages,tout en couleur, superbement enrichies par denombreuses photographies originales, alliantgastronomie et course en mer.
Deux univers a priori aux antipodes, les skippersdu Vendée Globe et les chefs vendéens, se sontpourtant réunis le temps d’une rencontre avant ledépart de cette nouvelle édition. Ces deux mondesde passionnés ont associé leurs pensées, leursréflexes, leurs talents et leur humour autour de

«Vendée Globe : Le goût de l’aventure»
(aux Editions Offset 5 ­ Décembre 2012)
Parution d’un magnifique ouvrage d’environ 200pages qui rendra éternel un moment éphémère.

créations culinaires inspirées par les goûts desskippers et développées par les talents des chefs.
Au cœur de cette fusion créatrice, dix produitsvendéens reconnus de qualité depuis desgénérations. Cuisinés selon la plus pure traditionpour certains, préparés à la mode du bout dumonde pour d’autres, ces dix trésors du terroir etdu littoral (foie gras, canard de Challans,sardines de Saint­Gilles­Croix­de­Vie, …) ontété déclinés selon les humeurs, selon l’alchimieentre les protagonistes de ces deux univers siéloignés sur le papier.
Derrière ces moments, il y a la passion du goût,le goût pour l’aventure et des hommes prêts à sedépasser pour ramener le meilleur.

LE LIVRE



L' EXTRAIT

«Vendée Globe : Le goût de l’aventure»
200 pages dans les coulisses
Photos, recettes, produits du terroir, une mise en valeurexceptionnelle du savoir­faire à la française.



Vendée Tourisme
A l’origine de cette opération, une idée et un rêve :«faire vivre la course au­delà de la course par desrencontres inédites». En s’appuyant sur unévénement de renommée internationale, il nous aété donné de réunir à la fois, le monde de lagastronomie et celui de l’élite des navigateurs descourses au large.

Les skippers du Vendée Globe
Comme l’explique Samantha Davies, la globe­trotteuse et seule femme inscrite au prochaindépart du Vendée Globe, les skippers durant leurtour du monde n’ont que peu de temps libre pours’adonner à la cuisine. « Sur le bateau, macuisine, c’est juste un réchaud de camping et unebouilloire », précise­t­elle. « Ma rencontre avecBertrand Granger, chef du restaurant Le 46èmeParallèle à Saint­Gilles­Croix­de­Vie est unepetite parenthèse gourmande avant un granddésert de plaisirs gastronomiques ».

ILS EN PARLENT

«Faire vivre la course au­delà de la course»
Vendée Tourisme, des professionnels
de la communication au service d'une idée
originale.

« Toutes les grandes épopées ont fait l’objet derécits ; avec le livre « le Goût de l’aventure », leVendée Globe n’échappe pas à cette règle. Cetouvrage aura pour ambition d’immortaliser debelles rencontres et de valoriser les produits duterroir en même temps que les chefs vendéens »,précise Nathalie Batelli, Directeur de VendéeTourisme. Et de poursuivre « La Gastronomieest un vecteur de convivialité et d’échangesextraordinaires. Dans une société en crise, elleest une valeur refuge ».



Les Cuisineries Gourmandes de Vendée
Pour Charles Peltier, l’idée a germé lors du dernierVendée Globe : « Pourquoi ne pas profiter d'ungrand événement national et international pourmettre en valeur la Gastronomie Vendéenne»..« Les Skippers joints à ce formidable événement, avecl'armada des Cuisineries Gourmandes de Vendée,pour la 1ère fois vont oeuvrer et porter ensemble,cette distinction de la gastronomie vendéenne àtravers les mers du monde, un honneur et un privilègepour notre association et notre département ».

Le Club des Hôteliers et Restaurateurs deVendée
« La Vendée vit au rythme de grands événements.Tous les 4 ans, Le Vendée Globe insuffle à notredépartement un dynamisme communicatif. Fort decette énergie, les chefs du Club des Hôteliers etRestaurateurs ont décidé de se surpasser en créantchacun, une recette inédite ; recette qu’ilspartageront avec un skipper du Vendée Globe »,explique Jean­Pascal Roger, Président du Club.

«Faire vivre la course au­delà de la course»
Le Club des Hôteliers et Restaurateurs &
les Cuisineries Gourmandes de Vendée
des professionnels sur lesquels s'appuyer.

ILS EN PARLENT

Thierry Drapeau, Restaurateur, 2* Michelin
«C’est une très belle opération. J’ai l’impressionde faire équipe… avec mon skipper Alessandro DiBenedetto.Le rêve et les frissons, qu’il procure, et mesplats, qui, je l'espère, apportent de la surprise,sont des provocateurs de plaisirs.
Alessandro m’a confié que dans les grandsmoments de solitude en mer, la gastronomiearrive à la rescousse. Il lui arrive de pêcher despoissons pour se préparer des petits plats quisortent de l’ordinaire et cela lui remonte lemoral.
Quant à moi, si l’inspiration vient à me manquer,l’océan devient une source intarissable d’idées,de saveurs et d’expressions culinaires nouvelles.
Deux mondes éloignés? Bien au contraire, deuxmondes de partage et de rencontres»



Samedi 20 octobre à 16 h
Le Skipper : Alessandro Di BenedettoAge : 41 ansLe sponsor : Team Plastique

Le produit du terroir : la volaille deChallans & de Vendée
Le Chef : Thierry DrapeauRestaurant Thierry Drapeau (2 **Michelin) à Saint Sulpice le Verdon

Lundi 22 octobre à 16 h
Le Skipper : Marc GuillemotAge : 53 ansLe sponsor : Safran

Mardi 23 octobre à 15 h
Le Skipper : Kito de PavantAge : 51 ansLe sponsor : Groupe Bel

Le produit du terroir : le foie grasvendéen
Les Chefs : Charles Peltier & JacquesCaudalRestaurant Chez Charles à Challans

Mardi 23 octobre à 17 h
Le Skipper : Jérémy BeyouAge : 36 ansLe sponsor : Maitre Coq

Dimanche 21 octobre à 16 h
Le Skipper : Samantha DaviesAge : 38 ansLe sponsor : Savéol

Le produit du terroir : la sardine deSaint­Gilles­Croix­de­Vie
Le Chef : Bertrand GrangerRestaurant Le 46ème Parallèle à Saint­Gilles­Croix­de­Vie

Le produit du terroir : les huîtres et lacanette
Le Chef : Thomas EvannoRestaurant Le Sloï à Saint­Jean­de­Monts

Le produit du terroir : les huîtres del'Ile de Noirmoutier
Le Chef : Henrick GarrigaRestaurant Le Grand Four àNoirmoutier­en­l'île

LES RENCONTRES GASTRONOMIQUES D’UN SKIPPER ET D’UN CHEF ­ PLANNING DES ANIMATIONS DU 20 OCTOBRE AU 7 NOVEMBRE 2012
VILLAGE DU VENDEE GLOBE – ESPACE TOURISME ­ LES SABLES D'OLONNE

Ce planning n ’es t pas dé f in i t i f , i l pourra évoluer en fonct i on des emplo is du temps chargés des sk ipper s et des che fs.



Le produit du terroir : les huîtresVendée Atlantique
Le Chef : Emmanuel Huchet
Restaurant Le Martinet à Bouin

Dimanche 28 octobre à 16 h
Le Skipper : Arnaud BoissièresAge : 40 ansLe sponsor : Akéna Vérandas

Le produit du terroir : foie gras &coquille saint­jacques
Le Chef : Nicolas FerréRestaurant Le Quai des Saveurs auxSables d'Olonne

Mercredi 24 octobre à 17 h
Le Skipper : Dominique WavreAge : 57 ansLe sponsor : Mirabaud

Samedi 27 octobre à 16 h
Le Skipper : NCAge :Le sponsor :

Le produit du terroir : la briochevendéenne
Le Chef : Nicolas BouchetRestaurant Le Balata à L'Aiguillon­sur­Vie

Le produit du terroir : le jambon deVendée
Le Chef : Philippe TeilletRestaurant Le Vieux Pressoir àFontenay­le­Comte

Jeudi 25 octobre à 16 h
Le Skipper : Armel le Cléac'hAge : 35 ansLe sponsor : Banque Populaire

Vendredi 26 octobre à 16 h
Le Skipper : NCAge :Le sponsor :

Le produit du terroir : la mogette deVendée
Le Chef : Pascal PasquereauRestaurant Le Clémenceau à La Roche­sur­Yon

LES RENCONTRES GASTRONOMIQUES D’UN SKIPPER ET D’UN CHEF ­ PLANNING DES ANIMATIONS DU 20 OCTOBRE AU 7 NOVEMBRE 2012
VILLAGE DU VENDEE GLOBE – ESPACE TOURISME ­ LES SABLES D'OLONNE

Ce planning n ’es t pas dé f in i t i f , i l pourra évoluer en fonct i on des emplo is du temps chargés des sk ipper s et des che fs.



Samedi 3 novembre à 16 h
Le Skipper : Louis BurtonAge : 27 ansLe sponsor : Burean Vallée

Le produit du terroir : le canard deChallans
Le Chef : Fabrice RiefoloRestaurant Auberge de la Rivière àVelluire

Lundi 29 octobre à 16 h
Le Skipper : Vincent RiouAge : 40 ansLe sponsor : PRB

Le produit du terroir : lieu jaune &langoustines
Le Chef : Sébastien BonavitaRestaurant Le Cayola (1* Michelin) auxSables d'Olonne

Vendredi 2 novembre à 16 h
Le Skipper : Tanguy de LamotteAge : 34 ansLe sponsor : Initiatives Coeur

Le produit du terroir : courge &langoustines
Le Chef : Benoit HermouetRestaurant La Mirabelle à Luçon

Jeudi 1er novembre à 16 h
Le Skipper : Alex ThompsonAge : 38 ansLe sponsor : Hugo Boss

Le produit du terroir : NC
Le Chef : Jean­François DebladisRestaurant La Ferme de Villeneuve auChâteau d'Olonne

Mercredi 31 octobre à 16 h
Le Skipper : NCAge :Le sponsor :

Le produit du terroir : NC
Le Chef : Willy LefayRestaurant Le St Georges à St JuireChampillon

LES RENCONTRES GASTRONOMIQUES D’UN SKIPPER ET D’UN CHEF ­ PLANNING DES ANIMATIONS DU 20 OCTOBRE AU 7 NOVEMBRE 2012
VILLAGE DU VENDEE GLOBE – ESPACE TOURISME ­ LES SABLES D'OLONNE

Ce planning n ’es t pas dé f in i t i f , i l pourra évoluer en fonct i on des emplo is du temps chargés des sk ipper s et des che fs.



Lundi 5 novembre à 16 h
Le Skipper : Bernard StammAge : 49 ansLe sponsor : Cheminées Poujoulat

Le produit du terroir : bar au foie gras& mogettes
Le Chef : Loïc RaultRestaurant La Rose Trémière à Saint­Michel­en­l'Herm

Mardi 6 novembre à 16 h
Le Skipper : François GabartAge : 29 ansLe sponsor : MACIF

Le produit du terroir : le porc fermier
Le Chef : Philippe GobinRestaurant le Rabelais à Fontenay­le­Comte

Mercredi 7 novembre à 15h30
Le Skipper : Bertrand de BrocAge : 52 ansLe sponsor : EDM Projets

Le produit du terroir : la lotte et lepanais
Le Chef : Alexandre CouillonRestaurant La Marine (1* Michelin) àL'Herbaudière (Ile de Noirmoutier)

Dimanche 4 novembre à 12 h
Le Skipper : Jean Le CamAge : 53 ansLe sponsor : Synerciel

Le produit du terroir : le canard deChallans
Le Chef : Romain AubineauRestaurant Domaine de Brandois à LaMothe­Achard

Dimanche 4 novembre à 16 h
Le Skipper : Jean­Pierre DickAge : 47 ansLe sponsor : Virbac­Paprec 3

Le produit du terroir : l'agneau deVendée
Le Chef : David BourmaudRestaurant Le Petit Saint­Thomas à LaGarnache

LES RENCONTRES GASTRONOMIQUES D’UN SKIPPER ET D’UN CHEF ­ PLANNING DES ANIMATIONS DU 20 OCTOBRE AU 7 NOVEMBRE 2012
VILLAGE DU VENDEE GLOBE – ESPACE TOURISME ­ LES SABLES D'OLONNE

Ce planning n ’es t pas dé f in i t i f , i l pourra évoluer en fonct i on des emplo is du temps chargés des sk ipper s et des che fs.



Contact Presse : Fabienne Couton­Lainé
tél. 02.51.47.88.23mob. 06.82.99.22.82

Email. presse@vendee­tourisme.com
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