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"IDEE

20 Skippers du Vendée Globe
20 Chefs vendéens...
la rencontre de deux Mondes ...

L’idée d'un partage quelque peu
décalé a donné naissance a une
opération originale menée avant le
départ de la course autour du
monde.

Dans le Village du Vendée Globe, 20
skippers seront recus sur le

stand de Vendée Tourisme par 20

chefs vendéens pour réaliser,
ensemble, des recettes concoctées a
partir de produits vendéens. A
I'issue de ces échanges, un ouvrage
de 200 pages verra le jour, début
décembre 2012.



'EVENEMENT

«Un chef, un skipper, une recette...»

Du 20 octobre au 7 novembre 2012
rencontres de skippers et de chefs vendéens autour d'une

recette.
s |

La Vendée étant terre de gastronomie et
de nautisme, il n'a pas fallu longtemps a

Vendée  Tourisme pour fédérer ses
partenaires de _ _Ia ~gastronomie
vendéenne - les Cuisineries Gourmandes

et le Club des Hoteliers et Restaurateurs
de Vendée - et les acteurs du Vendée Globe
autour de rencontres d'exception entre
les univers de la haute cuisine et de la
voile extréme.

Pour la premiere fois, 20 chefs vendéens
et 20 skippers du Vendée Globe
201272013 reéaliseront ensemble des
recettes inédites en préparant des
richesses du terroir vendeen.

A cette occasion, le Pavillon Tourisme
sur le Village du Vendée Globe sera
équipé d'une cuisine high-tech et c’est

en public que se relévera le défi.

Chaque rencontre entre un skipper et
un chef sera I'occasion de découvrir
pour l'un et de revisiter pour l'autre,
un produit du terroir.

10 fleurons de la gastronomie ont
éte selectionnés : le foie gras, la
brioche, la sardine de Saint-Gilles-
Croix-de-Vie, les huitres de Noirmoutier
et  Vendée Atlantique, le jambon,
I"agneau, la mogette, le porc fermier, la
volaille de Challans et les vins des Fiefs

Vendéens. Tous ces produits ont un
dénominateur commun: la qualité
(label Rouge, IGP ou AOC).

En savoir plus sur les animations « Un chef, un
skipper, une recette » : voir en fin de dossier.



E LIVRE

«Vendée Globe : Le goQt de I'aventure»
(aux Editions Offset 5 - Décembre 2012)

Parution d'un magnifique ouvrage d’environ 200
pages qui rendra éternel un moment éphemere.

Ilustré par de superbes photos de Jacques Auvinet
et des textes de Céline Joussemet, il dévoilera les
secrets qui font la créativité des chefs, la force des
skippers et l'originalité de leurs recettes... Pour
ceux qui ont le Godt de I'aventure.

Disponible sur les rayons des librairies début
décembre 2012, I'ouvrage se présente comme un
cadeau pour les fétes de fin d'année. 200 pages,
tout en couleur, superbement enrichies par de
nombreuses photographies originales, alliant
gastronomie et course en mer.

Deux univers a priori aux antipodes, les skippers
du Vendée Globe et les chefs vendéens, se sont
pourtant reunis le temps d’une rencontre avant le
départ de cette nouvelle édition. Ces deux mondes
de passionnés ont associé leurs pensées, leurs
réflexes, leurs talents et leur humour autour de

N

créations culinaires inspirées par les godts des
skippers et développées par les talents des chefs.

Au cceur de cette fusion créatrice, dix produits
vendéens reconnus de qualité depuis des
geénérations. Cuisinés selon la plus pure tradition
pour certains, préparés a la mode du bout du
monde pour d'autres, ces dix trésors du terroir et
du littoral (foie gras, canard de Challans,
sardines de Saint-Gilles-Croix-de-Vie, ...) ont
été déclinés selon les humeurs, selon l'alchimie
entre les protagonistes de ces deux univers si
éloignés sur le papier.

Derriere ces moments, il y a la passion du godt,
le godt pour 'aventure et des hommes préts a se
dépasser pour ramener le meilleur.




"EXTRAIT

«Vendée Globe : Le godt de I'aventure»

200 pages dans les coulisses

Photos, recettes, produits du terroir, une mise en valeur
exceptionnelle du savoir-faire a la francaise.

P & sardime de Saint-Billes-Crars-de-lie

e



LS EN PARLENT

«Faire vivre la course au-dela de la course»

Vendée Tourisme, des professionnels
de la communication au service d'une
originale.

Vendée Tourisme

A l'origine de cette opération, une idée et un réve :

«faire vivre la course au-dela de la course par des

rencontres inédites». En s'appuyant sur un

événement de renor_nmée internationale, il nous a
été donné_de réun_lr a la fois, le monde de la
gastronomie et celui de I'élite des navigateurs des

courses au large.

idée

« Toutes les grandes épopées ont fait I'objet de
récits ; avec le livre « le Golt de I'aventure », le
Vendée Globe n'échappe pas a cette regle. Cet
ouvrage aura pour ambition d'immortaliser de
belles rencontres et de valoriser les produits du
terroir en méme temps que les chefs vendéens »,
précise Nathalie Batelli, Directeur de Vendée
Tourisme. Et de poursuivre « La Gastronomie
est un vecteur de convivialité et d'échanges
extraordinaires. Dans une société en crise, elle
est une valeur refuge ».

Les skippers du Vendée Globe

Comme l'expligue Samantha Davies, la globe-
trotteuse et seule femme inscrite au prochain
départ du Vendée Globe, les skippers durant leur
tour du monde n’ont que peu de temps libre pour
s'adonner a la cuisine. « Sur le bateau, ma
cuisine, c’est juste un réchaud de camping et une
bouilloire », précise-t-elle. « Ma rencontre avec
Bertrand Granger, chef du restaurant Le 46éme
Paralléle & Saint-Gilles-Croix-de-Vie est une
petite parenthese gourmande avant un grand
désert de plaisirs gastronomiques ».



LS EN PARLENT

«Faire vivre la course au-dela de la course»

Le Club des HoOteliers et Restaurateurs &
les Cuisineries Gourmandes de Vendée
des professionnels sur lesquels s'appuyer.

Le Club des Hoételiers et Restaurateurs de
Vendée

« La Vendée vit au rythme de grands événements.
Tous les 4 ans, Le Vendee Globe insuffle a notre
département un dynamisme communicatif. Fort de
cette énergie, les chefs du Club des Hoteliers et
Restaurateurs ont décidé de se surpasser en créant
chacun, une recette inédite ; recette qu'ils

partageront avec un skipper du Vendée Globe »,
explique Jean-Pascal Roger, Président du Club.

Thierry Drapeau, Restaurateur, 2* Michelin

«C’est une treés belle opération. J'ai I'impression
de faire équipe... avec mon skipper Alessandro Di
Benedetto.

Le réve et les frissons, gqu'il procure, et mes
plats, qui, je I'espére, apportent de la surprise,
sont des provocateurs de plaisirs.

Alessandro m’a confié que dans les grands
moments de solitude en mer, la gastronomie
arrive a la rescousse. Il lui arrive de pécher des
poissons pour se preparer des petits plats qui
sortent de l'ordinaire et cela lui remonte le
moral.

Quant a moi, si I'inspiration vient a me manquer,
I'océan devient une source intarissable d’idees,
de saveurs et d’expressions culinaires nouvelles.

Deux mondes éloignés? Bien au contraire, deux
mondes de partage et de rencontres»

Les Cuisineries Gourmandes de Vendée

Pour Charles Peltier, I'idée a germé lors du dernier
Vendée Globe : « Pourquoi ne pas profiter d'un
grand événement national et international pour
mettre en valeur la Gastronomie Vendéenne».

« Les Skippers joints a ce formidable événement, avec
l'armada des Cuisineries Gourmandes de Vendée,
pour la lere fois vont oeuvrer et porter ensemble,
cette distinction de la gastronomie vendéenne a
travers les mers du monde, un honneur et un privilege
pour notre association et notre département ».



LES RENCONTRES GASTRONOMIQUES D’UN SKIPPER ET D’'UN CHEF
VILLAGE DU VENDEE GLOBE - ESPACE

Ce planning n’est pas définitif, il pourra évoluer en foncti

i 5 Le produit du terroir : la volaille de
Samedi 20 octobre a 16 h Ehallof SR
Le Skipper : Alessandro Di Benedetto Le Chef : Thierry Drapeau
. Age : 41 ans Restaurant Thierry Drapeau (2 **
Le sponsor : Team Plastique Michelin) a Saint Sulpice le Verdon
i > Le produit du terroir : la sardine de
Dimanche 21 octobre 816 h Saint-Gilles-Croix-de-Vie
Le Skipper : Samantha Davies Le Chef : Bertrand Granger
Age : 38 ans ) Restaurant Le 46eme Paralléle a Saint-
Le sponsor : Savéol Gilles-Croix-de-Vie
Lundi 22 octobre 4 16 h Le produit du terroir : les huitres de
T OO - I'lle de Noirmoutier
Le Skipper : Marc Guillemot Le Chef : Henrick Garriga
Age : 53 ans Restaurant Le  Grand  Four &
Le sponsor : Safran Noirmoutier-en-1'Tle
Mardi 23 octobre a 15 h Le produit du terroir : les huitres et la
canette
Le Skipper : Kito de Pavant Le Chef : Thomas Evanno
Age : 51 ans Restaurant Le Sloi & Saint-Jean-de-
Le sponsor : Groupe Bel Monts

Mardi 23 octobre a 17 h Le produit du terroir : le foie gras
- vendéen

Le Skipper : Jérémy Beyou Les Chefs : Charles Peltier & Jacques |

Age:36ans Caudal

Le sponsor : Maitre Coq Restaurant Chez Charles a Challans




PLANNING DES ANIMATIONS DU 20 OCTOBRE AU 7 NOVEMBRE 2012

TOURISME - LES SABLES D'OLONNE

on des emplois du temps chargés des skippers et des chefs.

Mercredi 24 octobre a 17 h

Le Skipper : Dominique Wavre
Age : 57 ans
Le sponsor : Mirabaud

Jeudi 25 octobre a 16 h

Le Skipper : Armel le Cléac'h
Age : 35ans
Le sponsor : Banque Populaire

" Vendredi 26 octobre 3 16 h

Le Skipper : NC
Age :

Le Skipper : NC
| Age !
| Le sponsor :

Dimanche 28 octobre a 16 h

Le Skipper : Arnaud Boissiéres
Age : 40 ans
Le sponsor : Akéna Vérandas

Le produit du terroir : les huitres k|
Vendée Atlantique l.
Le Chef : Emmanuel Huchet ! .
Restaurant Le Martinet a Bouin
" -
Le produit du terroir : le jambon de
Pressoir am

Vendée
Le Chef : Philippe Teillet
la mogette de

Restaurant Le  Vieux
Fontenay-le-Comte

Le produit du terroir :
Vendée

Le Chef : Pascal Pasquereau
Restaurant Le Clémenceau a La Roche-
sur-Yon

Le produit du terroir : la brioche

vendéenne

Le Chef : Nicolas Bouchet

Restaurant Le Balata a L'Aiguillon-sur-

Vie .

N

Le produit du terroir :
coquille saint-jacques
Le Chef : Nicolas Ferré

Restaurant Le Quai
Sables d'Olonne

foie gras &

i
des Saveurs aux |

L -



LES RENCONTRES GASTRONOMIQUES D’'UN SKIPPER ET D’'UN CHEF

Lundi 29 octobre a 16 h

Le Skipper : Vincent Riou
Age : 40 ans
Le sponsor : PRB

" Mercredi 31 octobre 3 16 h
Le Skipper : NC
Age :
Le sponsor :

Jeudi ler novembre a 16 h

Le Skipper : Alex Thompson
Age : 38 ans
Le sponsor : Hugo Boss

Vendredi 2 novembre a 16 h

Le Skipper : Tanguy de Lamotte
Age : 34 ans
Le sponsor : Initiatives Coeur

Samedi 3 novembre a 16 h

Le Skipper : Louis Burton
Age : 27 ans
Le sponsor : Burean Vallée

VILLAGE DU VENDEE GLOBE - ESPACE

Ce planning n’est pas définitif, il pourra évoluer en foncti

Le produit du terroir : lieu jaune &
langoustines

Le Chef : Sébastien Bonavita
Restaurant Le Cayola (1* Michelin) aux
Sables d'Olonne

Le produit du terroir : NC

Le Chef : Willy Lefay
Restaurant Le St Georges a St Juire
Champillon

Le produit du terroir : NC

Le Chef : Jean-Frangois Debladis
Restaurant La Ferme de Villeneuve au
Chéateau d'Olonne

Le produit du terroir : courge &
langoustines

Le Chef : Benoit Hermouet
Restaurant La Mirabelle & Lugon

Le produit du terroir : le canard de
Challans

Le Chef : Fabrice Riefolo
Restaurant Auberge de la Riviere a
Velluire




PLANNING DES ANIMATIONS DU 20 OCTOBRE AU 7 NOVEMBRE 2012
TOURISME - LES SABLES D'OLONNE

on des emplois du temps chargés des skippers et des chefs.

Dimanche 4 novembre & 12 h Le produit du terroir : le canard de
Challans

Le Skipper : Jean Le Cam Le Chef : Romain Aubineau

Age : 53 ans Restaurant Domaine de Brandois a La

Le sponsor : Synerciel Mothe-Achard

Dimanche 4 novembre a 16 h Le produit du terroir : l'agneau de
Vendée

Le Skipper : Jean-Pierre Dick Le Chef : David Bourmaud

Age : 47 ans Restaurant Le Petit Saint-Thomas a La

Le sponsor : Virbac-Paprec 3 Garnache

Lundi 5 novembre 3 16 h Le produit du terroir : bar au foie gras
& mogettes

Le Skipper : Bernard Stamm Le Chef : Loic Rault

Age : 49 ans Restaurant La Rose Trémiére a Saint-

Le sponsor : Cheminées Poujoulat Michel-en-I'Herm

Mardi 6 novembre a 16 h Le produit du terroir : le porc fermier

Le Skipper : Frangois Gabart Le Chef : Philippe Gobin

Age : 29 ans Restaurant le Rabelais & Fontenay-le-
1 Le sponsor : MACIF Comte

Mercredi 7 novembre a 15h30 Le produit du terroir : la lotte et le
panais

Le Skipper : Bertrand de Broc Le Chef : Alexandre Couillon

Age : 52 ans ) Restaurant La Marine (1* Michelin) a

Le sponsor : EDM Projets L'Herbaudiére (lle de Noirmoutier)
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